
2026-01-13 

Flammkuchen 

* Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Käse ............................................. 13,40 € 

* Flammkuchen mit Tomaten, Zwiebeln, Spinat und Käse ............................ 15,50 € 

* Flammkuchen mit Sauerkraut, Mettwurst, Zwiebeln und Käse .................... 15,80 € 

* Flammkuchen mit Lachs, Zwiebeln, Spinat und Käse ................................ 17,20 € 

Vegetarische Gerichte 

* Westfälische Kartoffelsuppe .................................................................. 7,90 € 

* Frische Blattsalate mit hausg. Dressing dazu Brot (vegan) ..................... 8,90 € 

* Großer Salatteller, mit Altbierkäsestreifen od. mit krossen Veganies  
  hausgemachtem Dressing, dazu Brot ................................................... 17,90 € 

* Auflauf frisches Tomatenragout, Blattspinat, Kartoffeln, Käse überb. ...... 16,80 € 

* Flammkuchen mit Tomaten, Zwiebeln, Spinat und Käse ........................... 15,50 € 

* Nudeln mit Tomatenragout und Blattspinat mit Käse überbacken  ........ 16,90 € 

* Rosenkohlauflauf mit Rahmkartoffeln und Käse überbacken .................. 16,90 € 

 * Burger (vegan) mit hausg. Patty im Treberbrötchen, fr. gebratenen Zwiebeln   

          und hausgemachter pikanter Tomaten-Rübenkrautsauce... ............. ...14,30 € 

* Kässpätzle mit Lauch und Zwiebeln ........................................................... 16,90 € 

Käse 

* Holländer Käse mit Schwarzbrot und Butter ................................................. 9,90 € 

* Münsterländer Altbierkäse (hergestellt mit Original Pinkus Alt) 
   mit Brot und Butter ................................................................................ 12,70 € 

 Knobelkäse .................................................................................................... 5,10 € 

* Käseschnittchen mit Spiegelei und hausg. Kartoffelsalat ......................... 18,70 € 

Dessert 

* Westf.Quarkspeise mit Schattenmorellen und in Rum getränkten 
  Pumpernickel ................................................................................................... 6,60 € 

  Hausgemachte Rote Grütze mit Sahne ....................................................... 6,70 € 

* Hausgemachte Herrencreme (enthält Rum) mit Schlagsahne ................... 6,90 €    

 Hausgemachtes, gemischtes Eis mit Sahne .................................................. 8,80 € 

 Müllers Bierhalbgefrorenes mit warmer Backpflaumensauce ................... 8,90 € 

 Schokomousse mit Beerenspiegel .................................................................. 7,10 € 

 Hausgemachtes Vanilleeis auf Espresso ................................................................. 5,50 € 

 Hausg. Vanilleeis auf Cassis-, Karamell-, oder Herrencremelikör .................... 6,50 € 

  

 

  

Speisekarte 
 

 

Frische, qualitativ hochwertige und saisonale Produkte, möglichst 
aus der Region, teilweise aus biologischen Zutaten verarbeiten wir 
täglich selbst in unserem Hause zu Gerichten, Suppen, Saucen, Eis 

und mehr. 

Wir beziehen biologisch angebaute, regionale Kartoffeln vom  
Hof Lohmann/ Freckenhorster Werkstätten und Hof Greiwing. 

Fleischerei Baumeister aus Ahaus stellt verschiedene 
Biowurstwaren für uns her. Strohwurst aus Münster/Albachten und 
Auerochsenfleisch vom NABU aus den Emsauen entsprechen unserem 

Qualitätsanspruch,  
genauso wie unsere angebotenen Getränke.  

Unsere Eier kommen von glücklichen Bio-Hühnern vom  
 Hof-Hilge, Altenberge-Hansell. 

Wir hoffen, Ihnen schmeckt es genauso gut wie uns und wünschen 
von Herzen guten Appetit!  

Da wir alles täglich frisch zubereiten, kann auch mal das ein oder 

andere Gericht ausgehen. Bitte nicht böse sein. 

Schriftliche Informationen über Zutaten in unseren Produkten, die 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie 

gerne auf Nachfrage. 

Wir übernehmen keine Haftung für Beschädigungen elektrischer 
Geräte, die auf dem Tisch liegen! 

Gerne darf gefilmt und fotografiert werden, bitte dabei die 
Privatsphäre der anderen Gäste und des Personals achten. 
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Vorspeisen und kleine Besonderheiten 
 
* Dröget Endken mit Brot ................................................................................................. 5,30 € 

* Laugenbrezel mit Butter oder hausg. Kräuterfrischkäse ................ 3,50 € / 3,90 € 

* Beilagensalat .................................................................................................................... 4,60 € 

* Müllers Biertreberbrot mit Griebenschmalz oder hausg. Kräuterfrischk.. 6,50 € 

* Grüne Blattsalate mit hausg. Dressing dazu Brot ...................................... 8,90 € 

* Müllers Töttchen (zartes Kalbsragout) mit Brot ...................................... 13,40 € 

 Möppkes - und Liärberbraut mit Schmoräppelkes .................................. 13,90 € 

Großer Salatteller mit frischen Blattsalaten und hausg. Dressing, mit 

  Schweinefilet- oder Altbierkäsestreifen, dazu Brot ............................... 17,90 € 

 Rostbratwürstchen mit Sauerkraut und Püree ........................................ 14,90 € 

* Mettwurst kalt, geschnitten, mit Pumpernickel und Butter ...................... 10,70 € 

 Matjesfilet mit Zwiebeln und Gurken, dazu Bratkartoffeln ....................... 18,90 € 

 Heringsstipp nach Art des Hauses mit Bratkartoffeln  ............................... 18,70 € 

 Hausmacher Sülze mit hausg. Remouladensauce und Bratkartoffeln ........ 16,90 € 

 Kasseler kalt mit hausg. Remouladensauce und Bratkartoffeln ................. 16,80 € 

* Westfälischer Knochenschinken auf Brot mit Spiegelei ........................... 17,90 € 

* Bratenschnittchen mit Altbiersahnesauce, Spiegelei und hausg.  
           Kartoffelsalat ........................................................................................ 18,70 € 

   Pinkus – Burger westfälische Art im Treberbrötchen  
    mit Liärberbraut, Schmoräppelkes, frischen gebratenen Zwiebeln und      
    hausgemachter pikanter Tomaten-Rübenkrautsauce ........................... 14,30 € 

Eierspeisen 

 2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln .................................................................. 13,30 € 

 3 Rühreier mit Schinken und Bratkartoffeln ................................................ 14,90 € 

Westfälische Spezialitäten 
 

   Möppkes - und Liärberbraut mit Schmoräppelkes .................................. 13,90 € 

   Möppkes - und Liärberbraut mit Schmoräppelkes Sauerkraut, Püree .... 19,30 € 

* Sauerkrautauflauf auf Püree mit Mettwurstscheiben u. Käse überb. ....... 16,90 € 

* Rosenkohlauflauf mit Rahmkartoffeln, Kasselerstreifen und Käse 

   überbacken (auf Wunsch vegetarisch) ................................................. 16,90 € 

* Butternudeln in pikanter Hackfleischsauce mit Gemüsestreifen 
  und Holländerkäse überbacken ............................................................. 16,90 € 

Kalbfleischauflauf mit fr. Champignons auf Butternudeln mit  
       Holländerkäse überbacken ................................................................... 19,70 € 

*Hausg. Grünkohleintopf mit zart geräucherter Mettwurst ........................... 19,80 € 

  Landbratwurst mit Bratkartoffeln und westf. Sauerkraut .......................... 18,40 € 

 Gebratene Blutwurst mit Bratkartoffeln und westf. Sauerkraut ............... 18,80 € 

 Gebratene Leberwurst mit Bratkartoffeln und westf. Sauerkraut ............ 18,80 € 

 Grobe Strohschwein-Bratwürste vom Hof Konermann aus Amelsbüren 

  auf hausgemachtem Rotkohl, dazu Bratkartoffeln ................................ 19,90 € 

 Würstkespfanne, (Bratwurst, Nürnberger, gebr. Blut & Leberwurst) 
  mit Bratkartoffeln und westfälischem Sauerkraut .................................. 19,80 € 

 Westfälischer Pfefferpotthast (Rindfleischtopf) mit Salzkartoffeln 
  und                                                                                                                                                                                                                                                           
hauseingelegter Rote Bete .............................................................................. 23,80 € 

 Westfälischer Topf (Kasseler, Mettwurst und gebratener Speck)  
  mit Sauerkraut oder hausg. Dicke Bohnen und Bratkartoffeln ............. 22,80 € 

 Ofenfrischer Spießbraten in Altbiersahnesauce mit 
  knackigem Krautsalat und Bratkartoffeln .............................................. 22,70 € 

 Schweinerückensteak mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln, kleiner Salat .... 24,70 € 

 Ofenfrische Schweinshaxe mit hausg. Rotkohl, dazu Bratkartoffeln ...... 28,70 € 

 Schweinemedaillons mit frischen Champignons in Rahmsauce, 
  dazu Bratkartoffeln und einem kleinen Beilagensalat ........................... 28,90 € 

 Rumpsteak mit hausg. Kräutercreme, Bratkartoffeln  
  und einem Beilagensalat ....................................................................... 38,90 € 

  2 Wildwürstchen auf Sauerkraut und Dicke Bohnen, Bratkartoffeln  
         und Pinkus-Biersenf ............................................................................... 22,90 € 

Aus unserer Suppenküche jeden Tag frisch hausgemacht: 

* Westfälische Kartoffelsuppe - vegetarisch .......................................... 7,90 € 

* Westfälische Kartoffelsuppe mit Mettwurstscheiben ...................... 8,90 € 

* Rinderkraftbrühe mit Einlage ....................................................................... 7,30 € 

Pinkus Biersenf, mittelscharf mit Pinkus Jubilate verfeinert 
Portion am Tisch 0,50 € 

 Glas zum Mitnehmen 8,50 € 


